
150 EU P.P

31 de Dezembro

Mozart

Couvert

Entrada . Starter

Peixe . Fish

Sorbet de Champanhe  . Champagne Sorbet

Amuse Bouche

Música ao vivo ! Live Music ! 

Inclui: Aperitivo, Vinho branco e tinto, água durante o jantar e café

Foie Gras em tosta de passa e compota de amora

Trilogia de Gamba, Vieira e Ameijoa em salada de rúcula com infusão de 
vinagre balsâmico

Includes: Aperitif, red and white Wine, water during dinner and coffee

Foie Gras in raison toast and berry jam 

Sopa . Soup 
Creme de espargos com coutons de ervas aromáticas e presunto 
Asparagus cream with aromatic herb croutons and smoked ham 

Trilogy of Prawn, Scallop and Clam in a rocket salad with infusion of 
balsamic vinegar

Duo de chocolate com crocante de caramelo e molho de pistaccio
Chocolat Duo, crunchy caramel and pistaccio sauce  

Filete de Dourada com puré de espinafres
Sea Bream filet with spinach puree

Sobremesa . Dessert

Carne . Meat
Bife Wellington com batata doce glaciada
Beef Welington with glazed sweet potato

Revveillon Menu


